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® FOURNES EN WEPPES CLOS D'HESPEL T 28 ®
® Du 31/08/2026 au 04/09/2026

Menu tradition

Carottes Bio rapées 0. Vinaigrette persillée
Bolognaise de boeuf 0o

/Bolognaise de thon MSC (&

Coquillettes Bio @

Emmental Bio rapé ®

Saint Nectaire AOP@

Salade de fruits frais
*

Tomates - Vinaigrette a I'huile d'olive

Galette végétarienne du chef au boulgour Bio @O - sauce ketchup
Riz Bio a la sénégalaise

Madeleine

Yaourt nature sucré de la ferme des Anneaux (Avelin) (2]
*

Jus de pommes Qo

Poisson blanc meuniere MSC©

Gratin de courgettes et pommes de terre en béchamel o
Brie Bio de Vendeville @ ©

Cake du chef aux pépites de chocolat ( Farine, CEufs Bio ) 1 Joo
*

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Bio . Jo] o . .z .
@ Bio o Régional O Origine France @ Produit labellisé o Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



