® FOURNES EN WEPPES CLOS D'HESPEL T 28 ®
o Du 03/03/2025 au 07/03/2025

Menu tradition

Velouté d'endives de la ferme du Mélantois (59) L

Réti de dinde O - Sauce & la moutarde & I'ancienne
/Omelette nature - Sauce a la moutarde a I'ancienne

Haricots verts Bio persillés o)
Pommes de terre vapeur

Camembert Bio

Fruit de saison
*

Carottes Bio locales rapées 0. Vinaigrette ciboulette
Gratin de gnocchis a la provencale

Saint Méret Bio @

Pomme HVE@

*

Rosette @

/Oeuf dur - Sauce mayonnaise
Poisson pané 100 % filet msc@
Ratatouille

Semoule Bio @

Biscuit sablé de Retz

Yaourt aromatisé
b3

Soupe de pois cassés o

Sauté de porcO - Sauce Blackwell
/Quenelles natures - Sauce Blackwell
Pommes de terre rissolées

g Saint Nectaire AOP@
. ] 3 : : Gateau au chocolat du chef ( farine Bio ) @ O ¥

Vendredi
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Reégional Y Origine France Bio roduit labellise =~ Plat signature Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise



