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® FOURNES EN WEPPES CLOS D'HESPEL T 28 ®
® Du 09/12/2024 au 13/12/2024

Menu tradition

Taboulé hivernal (semoule Bio) @
Marmite de poisson blanc @ _ sauce Nantua
Purée de pommes de terre et potimarron o

Tomme grise

Yaourt aromatisé
X

Soupe de pois cassés o

Emincé de filet de poulet O - sauce 3 la moutarde & I'ancienne
/Emincé végétal de pois Bio @ - Sauce a la moutarde & I'ancienne
Haricots verts Bio persillés @

Pommes de terre Bio vapeur

Saint Nectaire AOP@

Pomme HVE@
*

Velouté d'endives de la ferme du Mélantois (59) @
Bolognaise de boeuf 00

/Bolognaise de légumes et lentilles Bio ®
Spaghetti Bio D

Edam Bio @

Banane Bio @
*

Carottes Bio locales rapées 00. Vinaigrette a I'orange
Quiche jurassienne ( farine B1O) @0

Brie

Compote pomme Bio D

*

Vendredi

Nos menus sont susceptibles de variation selo
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau et volaille sont d'origine francaise
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