FOURNES EN WEPPES CLOS D'HESPEL T 28 ®
Du 01/07/2024 au 05/07/2024

Menu tradition

Carottes Bio rapées D. Vinaigrette mimosa
Carottes et pois chiche Bio a l'orientale
Semoule Bio

Edam Bio @
Compote pomme
*

Tomates - Vinaigrette au basilic
Poisson pané 100 % filet Msc@
Pommes de terre vapeur
Vache qui rit Bio @

Liégeois chocolat

b3

Chou fleur CE2® - Sauce tartare
Chili con carne 0o
/Chili sin carne o

Riz Bio créole
Saint Paulin

Fruit de saison
*

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise

Paupiette de veau 0 - sauce a la moutarde 3 I'ancienne
/Omelette nature - Sauce a la moutarde a l'ancienne

Coquillettes Bio ¥ - Emmental Bio rapé ®
Chanteneige

Fruit de saison
*

Laitue - Vinaigrette Caesar
Croque Monsieur au jambon 0o
/Croque Monsieur au thon o

Camembert Bio @

Yaourt aromatisé
*

Vendredi
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Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements

Bio ®Produit labellisé o Plat signature @Régional OOrigine France Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



